1ZBA RZEMIESLNICZA w WYSZKOWIE
ul. Biatostocka 9, 07 — 200 Wyszkéw,

Tel/fax: 29 742 36 34, e-mail: izba.wyszkow(@wp.pl
NIP: 7621997507, REGON: 146996992

Egzamin czeladniczy w zawodzie

CUKIERNIK

Egzamin czeladniczy sktada sie z dwdch etapow:

|. Etap teoretyczny:

1. Czes¢ pisemna jest testem jednokrotnego wyboru. Polega on na udzieleniu przez kandydata
odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujacych tematéw:

1) rachunkowos$¢ zawodowa

2) dokumentacja dziatalnosci gospodarczej

3) rysunek zawodowy

4) przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej

5) podstawowe zasady ochrony srodowiska

6) podstawowe przepisy prawa pracy

7) podstawowa problematyka z zakresu podejmowania dziatalnosci gospodarczej

i zarzagdzania przedsiebiorstwem

W kazdym temacie jest siedem pytan, natomiast kazde pytanie zawiera trzy propozycje odpowiedzi,

z ktérych jedna jest prawidtowa.

Zgtaszajac sie na egzamin pisemny kandydat zobowigzany jest posiadac:

*  Dowdd tozsamosci,



Kalkulator,

Dtugopis z niebieskim tuszem.

2. Egzamin ustny polega na udzieleniu odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujacych tematow (kazdy

temat zawiera 3 pytania):

1) technologia,

2) maszynoznawstwo,

3) materiatoznawstwo.

1. Etap praktyczny:

Czas trwania etapu praktycznego to 2 dni po 8 godzin.

Zgtaszajac sie na etap praktyczny kandydat zobowigzany jest posiadac:

Skierowanie na etap praktyczny,

Dowdd tozsamosci,

Stosowng odziez robocza.

Egzamin czeladniczy czesc teoretyczna:

l. Cze$¢ pisemna:

a) Rachunkowosc¢ zawodowa:

1.

Cena kilograma masta wynosi 16 zt. Cukiernik zamoéwit 5 opakowan zawierajacych po 20 kg
masta. lle zaptaci za te ilos¢?

Jeden kawatek szarlotki o masie 5 dag kosztuje 1 zt 20 gr. Jaka jest cena jednego kilograma
szarlotki?

Do produkcji jednego kilograma ciasta biszkoptowego potrzeba 324 g cukru. lle cukru zuzyje
sie do produkcji 6 kilogramoéw ciasta biszkoptowego?

Kilogram kremu szwedzkiego zawiera 0,4 kg ttuszczu. lle ttuszczu znajduje sie w 0,5 kg tego
kremu?

lle cm3 zawiera 1 dm3 (1 litr)?

Koszt naprawy chtodziarki wynosi 350 zt netto. Faktura uwzglednia podatek VAT w wysokosci
23%, co stanowi kwote 80,50zt. lle wynosi koszt brutto naprawy?
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Do produkcji 10 kg herbatnikdw deserowych w czekoladzie zuzywa sie 2 kg polewy
czekoladowej. lle polewy zuzyje sie do produkcji 15 kg tych herbatnikow?

Koszt surowcow do produkcji 25 kg sernika wiederiskiego wynidst 450 zt. Jaki bedzie koszt
surowcow zuzytych do produkcji 10 kg tego sernika?

Samochdd dostawczy zuzywa 11 litréw paliwa na 100 km. Kazdego dnia samochdd pokonuje
trase wynoszgca 80 km. lle litréw paliwa zuzywa w ciggu szesciu dni?

Cukiernia zamdwita w hurtowni surowce o wartosci 1500 zt. Zgodnie z umowg koszt transportu
wynosi 2% wartosci zamoéwienia. lle nalezy zaptacic za transport?

Cukiernia sprzedaje herbatniki anyzki pakowane po 150 g w ozdobne torebki. lle torebek
potrzeba do zapakowania 12 kilograméw anyzkow?

1/5 catosci to inaczej?

Cene towaru, ktory kosztowat 150 zt, podwyzszono o 15%. Jaka jest cena towaru po podwyzce?
W zaktadzie cukierniczym przeprowadzono remont, ktérego koszt wynidst 5000zt netto. Jaki
koszt ponidst wtasciciel, jesli podatek VAT wynidst 23%?

Firma zakupita sprzet cukierniczy za sume 3000 zt. Za transport nalezy zaptaci¢ 5% wartosci
sprzetu. Jaki jest koszt transportu?

Obwdd tortu o srednicy 20 cm wynosi?

10 promili z liczby 525 to?

Pracownik pobrat zaliczke w wysokosci 408 zt, co stanowi 17% jego miesiecznego
wynagrodzenia. lle wynosi wynagrodzenie pracownika?

Cena towaru przed obnizkg wynosita 120 zf, a po obnizce cena wynosi 102 zt. O ile procent
obnizono cene?

Procentowa zawartos¢ ttuszczu w ciescie piaskowym wynosi 40%. lle ttuszczu znajduje sie w 5
kg tego ciasta?

Ubytek produkcyjny podczas produkcji ciasta parzonego wynosi 50%. lle kilogramdéw gotowego
wyrobu uzyska sie z 12 kg surowcéw?

Do wyprodukowania ciasta francuskiego zuzyto 10 kg surowca. Ubytek produkcyjny wynosi 25
%. lle otrzymamy gotowego wyrobu?

Na wyprodukowanie 10 kg babki ciasta drozdzowego zuzyto 5,5 kg maki. Jaka jest procentowa
zawartos¢ maki w ciescie drozdzowym?

Procentowy udziat ttuszczu w ciescie kruchym wynosi 25%. lle cukru znajduje sie w 5 kg tego
ciasta?

lle wynosi podatek dochodowy w wysokosci 19% od dochodu 2500 z1?

Koszt produkcji babki piaskowej stanowi 42% jego ceny. Jaki jest koszt produkcji 1 kg babki
piaskowej, jezeli jej cena za kilogram wynosi 18 zt?

Cena netto jednego paczka wynosi 1,55 zt. Podatek VAT na wyroby cukiernicze wynosi 8%. Jaka
bedzie cena paczka w sklepie w zaokragleniu do 0,1 zt?

Cena sernika wynosi 18,50 za kilogram. Koszty stanowig 49% jego ceny. Oblicz koszty produkcji
15 kilograméw sernika.

Oblicz cene jednego kilograma placka drozdzowego, jesli koszt surowcow na 12 kg tego wyrobu
wynosi 80,55 zt, co stanowi 47% ceny detalicznej.

Pan Kowalski wptacit na rachunek bankowy 1000 zt. Oprocentowanie lokat w tym banku
wynosi 6% w stosunku rocznym. Jakg kwota zostanie dopisana po roku do rachunku pana
Kowalskiego, jesli zostanie od niej odprowadzony podatek w wysokosci 19%?

Oprocentowanie kredytu bankowego w skali roku wynosi 20%. Stopa inflacji wynosi 5%. lle
wynosi realne oprocentowanie kredytu?
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Cena sekacza wynosi 38 zt za kilogram. Udziat kosztéw surowcéw w cenie wyrobu wynosi 39%.
Jaki jest koszt surowcéw potrzebnych do wyprodukowania 25 kg sekacza?

Cukiernia sprzedaje sernik w cenie 25 zt za kilogram. Zysk stanowi 16% ceny. Jaka jest wartos¢
zysku ze sprzedazy 7,5 kg sernika?

Koszt surowcow do produkcji tortu stanowi 40% jego ceny. Jaka jest wysokosé kosztow
surowcow zuzytych do produkeji 5 kg tortu, jesli jego cena wynosi 30 zt za kilogram?

Koszt surowcéw do produkcji 25 kg tortu wynosi 480 zt. Stanowi on 48% ceny. Jaka powinna
by¢ cena 1 kg tortu?

b) dokumentacja dziatalnosci gospodarczej:
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Co spisuje sie na okolicznosé wykonania zamdéwionej przez klienta ustugi?

Jakie elementy musi zawiera¢ wypowiedzenie o prace przez pracownika?

Kto musi posiada¢ numer REGON ?

W jakiej formie powinno zostac¢ ztozone wypowiedzenie pracy przez pracownika?
Jaka jest w Polsce maksymalna stawka podatku VAT?

W jaki sposéb mozna optacac podatek dochodowy?

Kto powinien podpisa¢ umowe o prace powinni podpisaé?

Co jest podstawowym dokumentem w transakcji sprzedazy?

. Coto jest podatek VAT?

. W jakiej formie powinny by¢ sporzadzane dokumenty w sprawach pracowniczych?

. Co okresla Kodeks Pracy?

. Co to jest amortyzacja®?

. Coto jest leasing?

. Jak nazywamy ilos¢ towaru, jakg nabywcy sg gotowi kupi¢ po danej cenie, w okreslonym

czasie?

Czego dotyczy formularz PIT?

Miarg wzrostu gospodarczego dla danego kraju jest przyrost PKB. Co oznacza ten skrét?
Ktéry podatek jest podatkiem posrednim?

Wskaz, jak nazywamy przymusowe $Swiadczenie pieniezne na rzecz budzetu panstwa?

Gdzie dokonuje sie rejestracji dziatalnosci gospodarczej oséb fizycznych?

Wskaz spotke kapitatowa.

Jaki akt prawny reguluje podejmowanie, wykonywanie i zakonczenie dziatalnosci
gospodarczej?

Co oznacza skrét CEIDG?

Co okredla rodzaj wykonywanej dziatalnosci?

Na podstawie czego identyfikuje sie przedsiebiorce?

W ilu egzemplarzach wystawia sie fakture?

Kogo identyfikujemy jako matego przedsiebiorce?

Czy wpisowi do ewidencji dziatalnosci gospodarczej podlega informacja o umowie spotki
cywilnej?

Kogo dotyczy obowigzek przestrzegania ochrony danych osobowych?

Kto prowadzi rejestr dziatalnosci regulowanej?



c) rysunek zawodowy:

1. Jak nazywamy przedstawienie przedmiotu w okreslonej skali, przy uzyciu przyrzaddéw

kreslarskich?

2. Gdzie umieszcza sie tabliczke rysunkowg?

3. Jaki rysunek powinien zawierac tabliczke rysunkowg?

4, Do wykreslenia jakich linii wykorzystuje sie ekierki?

5. Ile stopni wynosi kat prosty?

6. Jakim symbolem oznacza sie promien okregu na rysunku technicznym?

7. Ktéry arkusz formatu A ma najwieksze rozmiary?

8. Ile mm ma jeden decymetr?

9. Co oznacza symbol HB umieszczony na otéwku?

10. Z czego sktada sie linia kreskowa?

11. Co oznacza, ze wymiary przedmiotu na rysunku sg przedstawione w skali 2:1?

12. Co to jest podziatka (skala)?

13. Podziatka 1:8 oznacza, ze przedmiot na rysunku ma wymiary?

14. Podziatka 5:1 oznacza, ze przedmiot na rysunku ma wymiary?

15. Jaka jest dtugos¢ boku kwadratu na rysunku wykonanym w skali 1:107?

16. Ktéry z katow jest katem ostrym?

17. Srednica kofa w stosunku do promienia jest

18. Srednice okregu na rysunku technicznym oznacza sie symbolem 24. Jak  zaznacza
krawedzie widoczne rysowanego przedmiotu?

25. Co rysujemy linig kreskowg cienka?

26. Do jakich rzutéw zalicza sie rzut z gory?

27. Pojemnos¢ jednego litra odpowiada ilu dm?

28. Co oznacza symbol @ umieszczony na rysunku technicznym?

29. Jakim symbolem oznacza sie otéwek o najwiekszej twardosci?

30. Najbardziej miekki otéwek jest oznaczony symbolem?

31. Jakie wymiary format A3 arkusza kreslarskiego ma w stosunku do arkusza A4?

32. Jakie wymiary ma arkusz formatu A4?

33. Ile arkuszy formatu A4 miesci sie w formacie arkusza A2?

34. Jaka linig rysujemy na rysunku technicznym os symetrii?

35. Ile wynosi miara kata petnego?

d) przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej:

Czym mozna gasic¢ urzadzenia elektryczne pod napieciem?

Kto moze dokonywac napraw maszyn w czasie ich pracy?

Jaka jest pozycja poszkodowanego podczas jego reanimacji?

Na czym polega pierwsza pomoc w przypadku poparzenia?

Z czego sktada sie komplet odziezy roboczej cukiernika?

Kto jest osobg odpowiedzialng za bezpieczenstwo na terenie zaktadu pracy?

Jakiego koloru uzywa sie do oznakowania sprzetu przeciwpozarowego?

Jaka instrukcja powinna by¢ umieszczona przy kazdej maszynie, w widocznym miejscu?

L 0N DU A WN R

Pierwszg czynnoscig, jakg wykonuje pracownik po przyjsciu do pracy, jest?

sie
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Kiedy powstaje choroba zawodowa?

Jaki ksztatt majg znaki zakazu na terenie zaktadu pracy?

Badania profilaktyczne pracownika sg to badania?

Kto kieruje pracownika na badania okresowe?

Jakiego koloru s3g znaki ostrzegawcze na terenie zaktadu?

W jakiej pozycji powinno podnosié sie ciezkie przedmioty?

Co jest zrédtem informacji o prawidtowej obstudze maszyny produkcyjnej?

Kto pokrywa koszty badan profilaktycznych?

W jakim stopniu powinny by¢ wypetnione naczynia cukiernicze stuzgce do przenoszenia mas
cukierniczych podczas bezpiecznego przenoszenia?

W co powinien by¢ wyposazony piec cukierniczy aby byt zdatny do uzytkowania?

Ile moze maksymalnie wazy¢ naczynie z gorgcym ttuszczem przenoszone przez jedng osobe?
O jakiej masie przedmioty moze dzwigac dorosty mezczyzna?

Jakie ciezary moze przenosi¢ kobieta zatrudniona przy pracy dorywcze;j?

Od jakiego momentu jest liczony dzienny czas pracy w zakfadzie?

Ktére maszyny muszg by¢ wyposazone w instrukcje obstugi?

Jaki organ panstwowy sprawuje nadzér i kontrole przestrzegania prawa pracy i przepiséw BHP
w zakfadach pracy?

Czy mozna dopuscic¢ do pracy pracownika bez waznych badan lekarskich?

Jakie badania powinien wykonaé pracownik przed przystgpieniem do pracy?

Co ma na celu szkolenie okresowe z zakresu BHP?

Na kim spoczywa obowigzek poinformowania pracownika o ryzyku zawodowym?

Kto podlega okresowym badaniom lekarskim?

Jakie zdarzenie nazywamy wypadkiem przy pracy?

Kto zatwierdza protokét powypadkowy?

Jaki kolor majg naprzemianlegte pasy koloru oznaczajgce niskie stropy w zaktadzie pracy?

W jaki sposdb powinno by¢ wentylowane pomieszczenie, w ktérym przebywajg pracownicy?
Jakim kolorem powinna by¢ oznaczona maksymalna dopuszczalna temperatura w komorze
wypiekowej pieca?

e) podstawowe zasady ochrony srodowiska:
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Na czym polega przeciwdziatanie zanieczyszczeniu srodowiska?

Na czym polega selektywna zbiérka odpadow?

Jak nazywamy powtérne wykorzystanie odpadéw w procesie produkcji?
Gdzie mogg by¢ odprowadzane Scieki poprodukcyjne?

Co jest niewyczerpalnym zasobem przyrody?

Jakim kolorem oznaczane sg pojemniki na odpady ze szkfa bezbarwnego?
Jakim kolorem oznaczane sg pojemniki na makulature?

Co to jest smog?

Co to jest srodowisko?

Na czym polega ochrona srodowiska?

Co zaliczamy do podstawowych odnawialnych zrédet energii?

W Polsce Jakie elektrownie majg najwiekszy udziat w produkcji energii w Polsce?
Co jest przyczyng kwasnych opadéow atmosferycznych?
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Co jest jednym z czynnikdw powodujgcych powstanie tzw. ,dziury ozonowe;j”?
Co zaliczamy do tzw. ,gazéw cieplarnianych”?

Jednym z czynnikdow wptywajgcych niekorzystnie na srodowisko jest hatas. Na jaki rodzaj
hatasu jest w Polsce narazonych najwiecej mieszkaicow?

Czego jednostkg natezenia jest decybel (dB)?

Jakie schorzenie moze spowodowac dtugotrwate dziatanie promieniowania podczerwonego?
Jakie zjawisko mogg powodowad zanieczyszczenia powietrza w duzych miastach w potaczeniu
z parg wodng?

Na czym polega oczyszczanie wody metoda filtrowania?

Jakie zbiorniki tworzg wody $rodlgdowe?

Ktére z zasobdw przyrody traktujemy jako niewyczerpalne?

Za zagospodarowanie odpadéw odpowiedzialny jest

W jaki sposéb duze zaktady produkcji cukierniczej moga stwarzac zagrozenie dla srodowiska
naturalnego?

Co to sg odpady komunalne?

Jakie paliwo wykorzystuje sie w elektrowniach jagdrowych?

Co jest jednym ze skutkéw ,dziury ozonowej”?

Co powoduje najwiekszg emisje dwutlenku siarki podczas spalania?

Na czym polega dewastacja gleb?

Czego przyczyna jest efekt cieplarniany?

Na czym polega ochrona kopalin, czyli surowcéw o znaczeniu przemystowym wydobywanych
z ziemi?

Co okreslamy mianem hatasu?

Jakie natezenie hatasu jest dla cztowieka niebezpieczne?

W jakim celu mozna uzywac wody | klasy czystosci?

Czy odprowadzanie Sciekdw produkcyjnych z zaktadu cukierniczego wymaga okreslonych
zezwolen?

f) podstawowe przepisy prawa pracy:
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Kto jest pracodawca?

Ile wynosi sredni tygodniowy czas pracy pracownika?

Kiedy pracownik powinien podpisa¢ liste obecnosci?

Czy nawigzanie stosunku pracy jest dobrowolne?

Czy pracownik moze swiadczy¢ prace nieodptatnie?

Czy pracodawca ma obowigzek wydac¢ pracownikowi Swiadectwo pracy?

Jak szybko pracownik przebywajgcy na zwolnieniu lekarskim ma obowigzek dostarczyé
zwolnienie lekarskie pracodawcy?

W ciggu ilu dni powinna by¢ sporzgdzona umowa o prace?
Czy pracownik moze zrzec sie prawa do urlopu wypoczynkowego?

Czy pracodawca moze dopusci¢ pracownika mtodocianego do pracy bez wstepnych badan
lekarskich?

Czy pracodawca moze dopusci¢ mtodocianego pracownika do pracy w porze nocnej?
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Czy pracodawca moze zatrudnia¢ mtodocianego pracownika w godzinach nadliczbowych?
Jacy pracownicy podlegajg wstepnym, okresowym i kontrolnym badaniom lekarskim?

Na podstawie ktdrej z wymienionych umow przystuguje pracownikowi prawo do urlopu
wypoczynkowego?

Jakie wynagrodzenie przystuguje pracownikowi za urlop wypoczynkowy?

Urlop w jakim wymiarze przystuguje pracownikowi mtodocianemu po pét roku pracy?

W jakim wymiarze przystuguje urlop wypoczynkowy jezeli pracownik jest zatrudniony u danego
pracodawcy co najmniej 10 lat?

W jakim przypadku pracodawca moze rozwigza¢ z pracownikiem umowe o prace bez
wypowiedzenia z winy pracownika?

Od czego zalezy dtugos$¢ okresu wypowiedzenia umowy o prace zawartej na czas nieokreslony?
Ile wynosi okres wypowiedzenia po trzech latach zatrudnienia u danego pracodawcy?

Ile dni ma pracownik, ktéry nie zgadza sie z trescig $Swiadectwa pracy na odwotanie sie do
pracodawcy w celu jego sprostowania?

Po jakim okresie nieprzerwanej choroby pracodawca ma obowigzek skierowania na kontrolne
badania lekarskie pracownika?

Ile dni wynosi roczny wymiar urlopu na zadanie pracownika i w terminie przez niego
wskazanym?

Ile maksymalnie moze trwa¢ umowa na czas probny?
Jaki obowigzek spoczywa na pracodawcy po rozwigzaniu umowy o prace z pracownikiem?

Jaki dokument jest potwierdzeniem przez pracodawce wykonywanej przez pracownika pracy z
podaniem informacji o jej rodzaju, czasie trwania, zajmowanym stanowisku oraz sposobie
rozwigzania stosunku pracy?

Ile wynosi termin wypowiedzenia umowy o prace zawartej na czas nieokre$lony dla
pracownika zatrudnionego jeden rok u danego pracodawcy?

Ile wynosi zasitek chorobowy pracownika, ktéry ulegt wypadkowi przy pracy?

Do kogo pracownik moze wnies¢ odwotanie od wypowiedzenia umowy o prace?

Urlop pracownika moze byé podzielony na czesci. Jaki jest minimalny wymiar przynajmniej
jednej z czesci tego urlopu?

W jakim terminie pracodawca jest zobowigzany wydac¢ pracownikowi $wiadectwo pracy i inne
dokumenty w zwigzku z rozwigzaniem umowy o prace?

Kto rozstrzyga roszczenia pracownicze zwigzane ze stosunkiem pracy?

Czy pracodawca ma obowigzek zapewnié pracownikowi ptace minimalng?

Kto moze rozwigza¢ umowe o prace za wypowiedzeniem?

Kiedy pracownikowi moze by¢ udzielony urlop bezptatny?

g) podstawowa problematyka z zakresu podejmowania dziatalnosci gospodarczej i zarzadzania

przedsiebiorstwem:

1.
2.

Ile wynosi optata za dokonanie wpisu do CEIDG?

Przez kogo moze by¢ przedtuzany termin rozpatrzenia wniosku o wpis przedsiebiorcy do
CEIDG?

Na jaki okres maksymalnie moze zawiesi¢ dziatalno$¢ przedsiebiorca niezatrudniajgcy
pracownikow?
Na podstawie czego nastepuje identyfikacja przedsiebiorcy w rejestrach?
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Czy dla kazdego pracownika zaktada sie akta osobowe?

W ciggu ilu dni nalezy zgtosi¢ wniosek o zmiane wpisu w CEIDG? 11.  Czy osoba
wspotpracujgca moze otrzymad zasitek chorobowy

W ilu egzemplarzach wystawia sie fakture?

Kogo dotyczy przestrzeganie przepiséw ustawy o ochronie danych osobowych?

Wskaz wtasciwg definicje matego przedsiebiorcy.

Czy pracodawca ma prawo kontrolowa¢ wykonywanie pracy w domu telepracownika?

Na podstawie czego okresla sie wtasciwo$¢ miejscowag gminy dla celéw ewidencyjnych
dziatalnosci gospodarczej?

Czy wpisowi do ewidencji dziatalnosci gospodarczej podlega informacja o umowie spotki
cywilnej?

Kto prowadzi rejestr dziatalnosci regulowanej?

Kto wszczyna postepowanie naprawcze?

Kto wydaje koncesje?

Kto moze skorzystac z postepowania naprawczego?

Gdzie nalezy zarejestrowac spotke z ograniczong odpowiedzialnoscia?

Czy identyfikacja przedsiebiorcy w rejestrach nastepuje na podstawie:

Czy do Panstwowej Inspekcji Pracy zgtaszam prowadzenie dziatalno$ci gospodarczej?

Czy prowadzacy jednoosobowo dziatalno$¢ gospodarczg moze Swiadczyé prace na rzecz
innego podmiotu gospodarczego na podstawie umowy o dzieto?

Czy prowadzacy dziatalno$¢ gospodarczg moze zatrudnia¢ mtodocianych nie posiadajgcych
kwalifikacji?

lle nieprzerwanie moze trwac przerwa w pracy mtodocianego obejmujgca pore nocng?

Czy emeryt moze prowadzi¢ dziatalnos¢ gospodarcza?

Jakie firmy mogg korzystac¢ z ustug posrednictwa pracy?

Co stanowi dziatalno$é gospodarczg?

Kiedy osoba fizyczna moze podjac¢ dziatalnos¢ gospodarcza?

Kto jest osobg wspodtpracujaca?

Czy w czasie trwania kontroli podatkowej, prowadzacy dziatalnos¢ gospodarcza moze
skorygowac deklaracje podatkowe objete kontrolg?

Jakiego rodzaju pozwolen wymaga dziatalno$¢ gospodarcza dotyczaca ochrony oséb i mienia?

Il. Cze$¢€ ustna:

a) Technologia

e wN e

o

Omow produkcje masy makowej.

Wymien surowce stosowane do produkcji pomady oraz etapy jej produkgji.

Omow produkcje kruszonki oraz jej zastosowanie.

Co to jest kuwertura czekoladowa? Jakie jest jej zastosowanie w cukiernictwie?

Omoéw asortyment wyrobdw deserowych z ciasta parzonego, uwzgledniajgc sposéb
nadziewania i wykanczania.

Omow rdznice miedzy sporzgdzaniem ciasta drozdzowego metodg jednofazowg, a dwufazows.
Woyjasnij, w jakim celu podczas produkcji ciasta drozdzowego stosuje sie jego przebijanie.
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Wymienn surowce wykorzystywane do produkcji marcepanu oraz wskaz zastosowanie
marcepanu w cukiernictwie.

Z jakiego ciasta wytwarza sie keksy oraz jakie charakterystyczne dodatki stosuje sie do ich
produkc;ji?

Jakie czynnosci nalezy wykona¢ przed uzyciem jaj do produkcji wyrobow cukierniczych?
Omoéw proces produkcji ciasta drozdzowego metodg jednofazows.

Omoéw proces produkcji ciasta drozdzowego metoda dwufazowa.

Omoéw proces produkcji ciasta kruchego.

Omoéw proces produkcji ciasta francuskiego.

Omoéw proces produkcji ciasta biszkoptowego metodg ,,na ciepto”. 21. Omdw proces produkcji
ciasta biszkoptowego metodg ,,na zimno”.

Omow proces produkcji ciasta biszkoptowo — ttuszczowego.

Omow proces produkcji ciasta parzonego.

Omoéw proces produkcji ciasta zbijanego.

Omow proces produkcji murzynka.

Omow proces produkcji pgczkow.

Omoéw proces produkcji kremu szwedzkiego.

Omow proces produkcji babek biszkoptowo — ttuszczowych piaskowych.

Omoéw proces produkcji kreméwek i napoleonek.

Omoéw proces produkcji lodéw metoda tradycyjna.

Omoéw warunki przechowywania pétproduktéw i wyrobow ciastkarskich.

Omoéw zrddta zagrozen mikrobiologicznych w produkcji cukierniczej.

Omoéw najczesciej wystepujgce wady pgczkdw oraz podaj przyczyny ich powstawania.

Omoéw najczesciej wystepujgce wady bab drozdzowych oraz podaj przyczyny ich powstawania.
Omow najczesciej wystepujgce wady keksdw oraz podaj przyczyny ich powstawania.

Omoéw najczesciej wystepujgce wady ciast biszkoptowych oraz podaj przyczyny ich powstawa-
nia.

Omoéw najczesciej wystepujgce wady faworkéw oraz podaj przyczyny ich powstawania. Wskaz
czynniki wptywajgce na kruchos¢ tych wyrobdw.

Wskaz przyczyne ,zaciggniecia” masy serowej. Jaki wptyw na jakos¢ gotowego wyrobu ma
uzycie takiej masy?

Wymien cechy prawidtowo ubitej piany z biatek oraz wskaz przyczyne , przebicia” biatek w
procesie ich napowietrzania.

Podaj przyktady ciast tgczonych oraz wskaz ich zastosowanie w produkcji cukierniczej.
Wymien metody oraz omdéw sposéb spulchniania ciasta piernikowego.

b) Maszynoznawstwo
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Jak jest zbudowana ubijarka cukiernicza?

Omoéw podstawowe wyposazenie zaktadu cukierniczego.
Wymien rodzaje ubijaczek i podaj ich zastosowanie.
Wymien rodzaje piecodw zastosowanych w cukiernictwie.
Z jakich elementéw zbudowany jest przesiewacz maki?
Wymien rodzaje trzondw w piecach cukierniczych.

Jakie urzadzenia wykorzystuje sie w deserowni?

Omoéw budowe miegsiarki np. spiralnej.

Do czego stuzy tréjwalcodwka? Opisz budowe.

W jaki sposdb powinno sie wyczysci¢ worki cukiernicze i zdobniki?
Omoéw budowe watkowaczki do ciasta.
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Wyijasnij sposdb chtodzenia i napowietrzenia zachodzgcego w pomadziarce.
Omoédw zastosowanie ,wilka” w ciastkarni.

Jakie jest niezbedne wyposazenie magazynu zakfadu cukierniczego?
Omow budowe dzielarko-zaokraglarki.

Jaki znasz sprzet i urzadzenia do rozwatkowania ciast cukierniczych?

Jakie dziaty wyodrebniamy w cukierni?

W jaki sposdb nalezy prawidtowo obstugiwaé wdzki reczne?

Omoéw budowe i zastosowanie sterylizatora do jajek.

Jaki znasz sprzet i urzadzenia do rozwatkowania ciast cukierniczych?
Wymien drobny sprzet uzywany w cukiernictwie i omow jego zastosowanie.
Jakie znasz urzadzenia do produkcji pomady?

Omoéw budowe i zastosowanie rogalikarki.

W jakich pojemnikach transportowane jest pieczywo cukiernicze?

Jakie materiaty stosuje sie do pakowania herbatnikéw?

Jakie s3 funkcje opakowan stosowanych w cukiernictwie?

W jakim urzadzeniu gotujemy pomadki mleczne?

Jakie znasz rodzaje foremek i gdzie je zastosujesz?

Wymien urzadzenia chtodnicze — rodzaje, zakres temperatur?

Jakie urzadzenia do pakowania wyrobow ciastkarskich?

W jakie srodki ochrony indywidualnej powinien by¢ zaopatrzony piecowy?
Jakie mogq pojawié sie fizyczne zagrozenia w cukierni?

Opisz dziatanie maszyn do produkcji lodéw?

W jakim urzadzeniu gotujemy mase chatowo - karmelowg?

Jakie znasz urzgdzenia do produkcji pomady?

c) Materiatoznawstwo
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W jaki sposdb przechowywane powinny by¢ wyroby sypkie w zaktadzie cukierniczym?
Podaj przyktady zastosowania soli w ciastkarstwie.

Jaka jest réznica miedzy kremem $mietankowym a kremem poétttustym?

Na czym polega pasteryzacja i sterylizacja?

Omoéw zastosowanie warzyw w cukiernictwie — rabarbar, marchew, dynia itp.?
Podaj znane ci chemiczne srodki spulchniajgce.

Jakie przetwory z jaj majg zastosowanie w przemysle ciastkarskim?

Jakie znasz rodzaje przypraw korzennych stosowanych w cukiernictwie?

Co to jest midd naturalny i miéd sztuczny?

Wymien metody przechowywania produktéw gotowych.

Jakie surowce mozna wykorzystaé do produkcji herbatnikdéw?

Co to jest zelatyna — podaj pochodzenie i zastosowanie?

Jakie znasz rodzaje i zastosowanie srodkéw zapachowo-aromatycznych?

Jakie znasz srodki zelujgce? Omow ich zastosowanie.

Omow zastosowanie masy marcepanowej w ciastkarstwie.

Jakie sg rodzaje i typy mak uzywanych w ciastkarstwie?

Z czego otrzymujemy cukier?

Jakie witasciwosci muszg miec ttuszcze przeznaczone do smazenia?

Jakie znaczenie ma woda w produkcji cukierniczej?

Omoéw zastosowanie migdatéw w cukiernictwie.

Wymien sposoby oceny swiezosci jaj, metody ich utrwalania oraz ich zastosowanie.
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Z czego otrzymujemy skrobie ziemniaczang i jakie jest jej zastosowanie w produkcji, czym sie

charakteryzuje?

Wymien znane rodzaje orzechdw, jakie majg znaczenie i zastosowanie w produkcji
cukiernicze;j.

Jakie znasz substancje barwigce i aromatyczne (naturalne i sztuczne) stosowane w
cukiernictwie?

Omoéw zastosowanie czekolady w cukiernictwie.

Wymien rodzaje cukréow i innych srodkéw stodzacych uzywanych w cukiernictwie?
Jakie ttuszcze stosuje sie do produkcji cukierniczej?

Jakich surowcéw uzywamy do produkcji masy marcepanowe;j?

Jakie przetwory owocowe stosuje sie w produkcji cukierniczej?

Do jakich substancji zaliczamy pektyne?

Jakie zastosowanie w ciastkarstwie majg owoce w syropie?

Jaka role petni cukier podczas produkcji herbatnikéw?

Jakie sg cechy ziarna kakaowego dobrej jakosci?

Na czym polega przygotowanie jaj do produkcji ciastkarskiej?

O jakim stezeniu musi by¢ Smietanka uzywana do produkcji kremu bita Smietana?



