IZBA RZEMIESLNICZA w WYSZKOWIE
ul. Bialostocka 9, 07 — 200 Wyszkéw,
Tel/fax: 29 742 36 34, e-mail: izba.wyszkow(@wp.pl,
NIP: 7621997507, REGON: 146996992

Egzamin czeladniczy w zawodzie
KUCHARZ

Egzamin czeladniczy sklada si¢ z dwoch etapow:

|. Etap teoretyczny:

1. Cze$¢ pisemna jest testem jednokrotnego wyboru. Polega on na udzieleniu przez kandydata
odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujacych tematéw:

1) rachunkowos$¢ zawodowa

2) dokumentacja dziatalnosci gospodarczej

3) rysunek zawodowy

4) przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej
5) podstawowe zasady ochrony Srodowiska

6) podstawowe przepisy prawa pracy

7) podstawowa problematyka z zakresu podejmowania dziatalnosci gospodarczej

i zarzadzania przedsiebiorstwem

W kazdym temacie jest siedem pytan, natomiast kazde pytanie zawiera trzy propozycje odpowiedzi, z

ktorych jedna jest prawidtowa.

Zgtaszajac sie na egzamin pisemny kandydat zobowigzany jest posiadac:

e Dowdd tozsamosci,

e Kalkulator,

e Dtugopis z niebieskim tuszem.
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2. Egzamin ustny polega na udzieleniu odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujacych tematéw (kazdy

temat zawiera 3 pytania):

1) technologia,

2) maszynoznawstwo,

3) materiatoznawstwo.

Il. Etap praktyczny:

Czas trwania etapu praktycznego to okoto 3 godziny.

Zgtaszajac sie na etap praktyczny kandydat zobowigzany jest posiadac:

e Dowdd tozsamosci,
e Stosowng odziez roboczg ( fartuszek, okrycie na gtowe oraz odpowiednie obuwie)

e Ksigzeczke zdrowia.

Egzamin czeladniczy czesc¢ teoretyczna:

I. Czes¢ pisemna:

a) Rachunkowo$¢ zawodowa:

1.

10.

11.

12.

Zarobek kucharza stanowi 5% wartosci sporzadzonych potraw. Kucharz zarobit 320 zt. lle wynosi
wartosé sporzgdzonych potraw.

Kilogram twarogu kosztuje 8,50 zt. lle kilograméw twarogu kupisz za 93,50 z1?

Na wykonanie potraw zakupiono $rodki zywnosciowe o wartosci 80 zt. Wykonanie potraw trwato
4 h, a stawka roboczo-godziny wynosi 11,80 zi. lle wyniesie cena wyjsciowa do naliczenia marzy?
Planujesz zapotrzebowanie na 35 porcji “schabu pieczonego z morelami” majac podang recep-
ture na 5 porgcji. lle razy zwiekszysz zapotrzebowanie?

Ile zarobi kucharz w ciggu dnia ( 8 h ) przy stawce godzinowej 10,60 z1?

lle kilogramow truskawek powinien zaméwié kucharz do dekoracji 80 porcji deseru, jesli na 10
porcji zuzywa 0,5 kg truskawek?

Z 1,20 kg schabu z/k kucharz sporzadzit 10 porcji kotletow panierowanych. lle kilogramoéw schabu
z/k potrzebuje kucharz na sporzgdzenie 35 porcji kotletow panierowanych?

Zestaw suréwek kosztuje 4,50 zt. Na wynos jest o 10% tanszy. lle kosztuje zestaw suréwek na wy-
nos?

Kucharz zarobit za miesigc 1500 zt. lle otrzyma po odliczeniu 19% podatku?

lle litréw $mietany kremdéwki powinien zamoéwic kucharz do wykonczenia 90 porcji deseréw, jesli
do 10 porcji zuzywa 0,25 I?

Z 3 kg kurczaka kucharz sporzadzit 25 porcji galaretek drobiowych. lle kilograméw kurczaka po-
trzeba na wykonanie 75 porcji galaretek drobiowych?

Barszcz z pasztecikiem kosztuje 4,50 zt. Na wynos jest tanszy o 8%. lle kosztuje barszcz z paszteci-
kiem na wynos?



13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.

32.

33.

34.

35.

Na 5 porcji ,,buraczkéw zasmazanych” kucharz zuzywa 1kg burakdéw. lle burakdéw zuzyje kucharz
na sporzadzenie 25 porcji?

Stawka godzinna kucharza matej gastronomii wynosi 10,20 zt. Ile wyniesie wynagrodzenie brutto,
jezeli w miesigcu kucharz matej gastronomii przepracowat 172 godziny?

W zaktadzie przeprowadzono remont, ktérego koszt wynidst 3500 zt. Kwota ta zostata opodatko-
wana podatkiem VAT w wysokosci 23%. Jaka jest warto$¢ remontu zakfadu brutto?

Sprzedano 7 kg sernika w cenie 17,50 zt za jeden kilogram. Zaznacz wtasciwg wysoko$¢ zysku
osiggnietego za sprzedazy ciasta przy zatozeniu, ze udziat zysku w cenie wynosi 19%.

Pan Adam wptacit 1.000 zt do banku, w ktérym oprocentowanie wktadéw oszczednosciowych
jest rowne 8% w stosunku rocznym. Jaka kwota zostanie po roku dopisana do rachunku pana Ad-
ama, jesli od kwoty odsetek zostanie odprowadzony podatek 20%?

Planujesz zapotrzebowanie na 40 porcji , kapusty zasmazanej” majac podang recepture na 5 por-
cji. lle razy zwiekszysz zapotrzebowanie?

Do sporzadzenia 30 obiaddw zuzywa sie 6 kg ziemniakdw. lle ziemniakdéw nalezy zakupié do przy-
gotowania 45 obiadéw?

Kilogram sera z6ttego kosztuje 14,10 zt. lle kilogramow sera kupimy za 112,80 zt.

Na wykonanie potraw zakupiono srodki zywnosciowe o wartosci 60 zt. Wykonanie potraw trwato
3 h, a stawka roboczo-godziny wynosi 11,50zt. lle wyniesie cena wyjsciowa do obliczenia marzy?
lle litréw mleka powinien zamodwic kucharz do sporzgdzenia 100 porcji deseru, jesli na 10 porgcji
zuzywa 2 litry?

Na pokaz kuchmistrzostwa szkota wydelegowata 30 uczniéw, karta wstepu kosztowata 8 zt, a
sponsor przyznat na ten cel 1500 zt, jaka kwota pozostata na kieszonkowe dla jednego ucznia?
Wynagrodzenie brutto pracownika wynosi 1000,00 zt. Sktadka na ubezpieczenie emerytalne od
tego wynagrodzenia wynosi ogétem 19,52%. Wskaz wysokos$¢ sktadki emerytalnej w ztotych.
Koszt naprawy chtodziarki wynosi 350 zt netto. Faktura uwzglednia podatek VAT w wysokosci
23%, co stanowi kwote 80,50zt. lle wynosi koszt brutto naprawy?

Samochdd dostawczy zuzywa 11 litréw paliwa na 100 km. Kazdego dnia samochdd pokonuje
trase wynoszgcg 80 km. lle litréw paliwa zuzywa w ciggu szesciu dni?

Pracownik pobrat zaliczke w wysokosci 408 zt, co stanowi 17% jego miesiecznego wynagrodzenia.
lle wynosi wynagrodzenie pracownika?

Cena towaru przed obnizka wynosita 120 zf, a po obnizce cena wynosi 102 zt. O ile procent obni-
zono cene?

lle wynosi podatek dochodowy w wysokosci 19% od dochodu 2500 zt?

Oprocentowanie kredytu bankowego w skali roku wynosi 20%. Stopa inflacji wynosi 5%. lle wy-
nosi realne oprocentowanie kredytu?

Barszcz z pasztecikiem kosztuje 4,50 zt. Na wynos jest tafiszy o 8%. lle kosztuje barszcz z paszteci-
kiem na wynos?

Na 5 porcji ,buraczkéw zasmazanych” kucharz zuzywa 1kg burakéw. lle burakéw zuzyje kucharz
na sporzadzenie 25 porcji?

Sprzedano 7 kg sernika w cenie 17,50 zt za jeden kilogram. Zaznacz wtasciwg wysokos¢ zysku
osiagnietego za sprzedazy ciasta przy zatozeniu, ze udziat zysku w cenie wynosi 19%.

Do sporzadzenia 30 obiadéw zuzywa sie 6 kg ziemniakow. lle ziemniakdéw nalezy zakupié do przy-
gotowania 45 obiadéw?

lle litréw mleka powinien zamodwic kucharz do sporzadzenia 100 porcji deseru, jesli na 10 porgcji
zuzywa 2 litry?



b) dokumentacja dziatalnosci gospodarczej:

1. Co to jest REGON, jak brzmi jego petna nazwa i kto go nadaje?

2. Co to jest PESEL, jak brzmi jego petna nazwa i kto go nadaje?

3. Jakie sktadki pracodawca odprowadza do zaktadu ubezpieczen spotecznych?
4. Gdzie dokonuje osoba fizyczna rejestracji dziatalnosci gospodarczej?

5.
6
7
8
9

Jak nazywamy jednostke organizacyjng prowadzacg dziatalnos¢ gospodarczg?

. Jak nazywamy wytwarzanie produktéw i Swiadczenie ustug w celach zarobkowych?
. Jaka jest ustawowa definicja dziatalnosci rzemiesIniczej?
. Podaj pojecie, ktore okresla wartos$¢ towaru wyrazong w pienigdzu?

Co jest podstawowa funkcjg kazdego wyrobu lub ustugi na rynku?

10. Co to jest popyt i jak go okreslamy?

11. Wymien uczestnikéw rynku.

12. Przez kogo na rynku reprezentowany jest popyt?

13. Co to jest podaz?

14.Jak nazywamy czynnosci o charakterze naprawczym, remontowym i konserwacyjnym?

15. Co to jest proces produkcji?

16. Na czym polega dystrybucja towaréw?

17. lle lat powinna ukonczy¢ osoba fizyczna, ktéra zamierza prowadzi¢ dziatalnos$¢ gospodarczg?
18.Jak nazywamy przymusowe, bezzwrotne, pobierane przez Budzet Panistwa, wojewddztwo,powiat

lub gmine $wiadczenie?

19. Co nalezy spisa¢ w przypadku ztozenia zamdwienia przez klienta na wykonanie ustugi?
20. Jakie dokumenty musi ztozy¢ kandydat na pracownika przysztemu pracodawcy?

21.
22.
23.

Kto podpisuje umowe o prace?
Kto jest osobg fizyczng?
Kto nadaje numer NIP i jaka jest jego petna nazwa?

24. Gdzie pracodawca odprowadza obowigzkowe sktadki na ubezpieczenie emerytalne, rentowe i

25.

zdrowotne?
Podaj definicje podmiotu gospodarczego?

26. Kto nadaje numer identyfikacji podatkowej w ramach Krajowej Ewidencji Podatkowe;j?
27. Podaj pojecie, ktére okresla zapotrzebowanie klientdw na produkty i ustugi po okreslonej cenie w

danym czasie.

28. Kto moze by¢ przedsiebiorcg?
29. Co rozumiemy pod potocznym skrotowym okresleniem ,,PIT”? 30. Co rozumiemy pod potocznym

skrotowym okres$leniem ,CIT”?

31. Co to jest VAT i jak brzmi jego petna nazwa?

32. Podaj pojecie, ktdre okresla sume pieniedzy stanowigcg wartos¢ towaru lub ustugi.
33. Jakie znasz papiery wartosciowe?

34. Co to jest oferta i w jakim celu opracowuje sie jg?

35. Wyjasnij pojecie polecenie przelewu.

c) rysunek zawodowy:

1.
2.
3.

Co nazywamy szkicem?
Jaki jest podstawowy format arkusza rysunku technicznego?

Jakg cyfra na rysunku oznaczono btone z6ttkowg?
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komora powietrzna

. Jak nazywamy przedstawienie przedmiotu w okreslonej skali, przy uzyciu przyrzgdéw kreslarskich?
. Jaka powierzchnie ma format A3 w stosunku do formatu A4?

. lle stopni wynosi kat prosty?

. Ktéry arkusz formatu A ma najwieksze rozmiary?

. lle mm ma jeden decymetr?

. Ktdry rysunek przedstawia swieze jajo?

10
11
12
13
14
15
16
17

. Co oznacza symbol HB umieszczony na otéwku?

. Co oznacza, ze wymiary przedmiotu na rysunku sg przedstawione w skali 2:1?

. Podziatka 1:8 oznacza, ze przedmiot na rysunku ma wymiary?

. Podziatka 5:1 oznacza, ze przedmiot na rysunku ma wymiary?

. Jaka jest dtugosc boku kwadratu na rysunku wykonanym w skali 1:107?

. Ktory z katéw jest katem ostrym?

. Za pomocg czego przedstawia sie wymiary na rysunku?

. Srednice okregu na rysunku technicznym oznacza sie symbolem 24. Jak zaznacza sie krawedzie

widoczne rysowanego przedmiotu?

18
19
20
21
22
23

. Co rysujemy linig kreskowg cienkg?

. Do jakich rzutéw zalicza sie rzut z gory?

. Pojemnos¢ jednego litra odpowiada ilu dm?

. Co oznacza symbol @ umieszczony na rysunku technicznym?

. Jakim symbolem oznacza sie otéwek o najwiekszej twardosci?
. Najbardziej miekki otéwek jest oznaczony symbolem?



24.)Jakie wymiary format A3 arkusza kreslarskiego ma w stosunku do arkusza A4?

25. Jakie wymiary ma arkusz formatu A4?

26.lle arkuszy formatu A4 miesci sie w formacie arkusza A2?

27. Jaka linig rysujemy na rysunku technicznym os$ symetrii?

28. lle wynosi miara kata petnego?

29. Dtugos¢ boku kwadratu wynosi 20 mm. Jaka bedzie dtugosé boku tego kwadratu na rysunku wyko-
nanym w skali 4:1?

30. Ktéry rysunek przedstawia swieze jajo po wybiciu:

b)

31. Jakie rozrézniamy przekroje?

32.Za pomoca jakiego przyrzadu podzielimy kofo na 6 réwnych czesci?

33.Do czego uzywamy otéwki oznaczone symbolem H3?

34.Symbole graficzne umieszczane na rysunku w celu zwiekszenia jego czytelnosci to?
35.Naile rownych czesci mozna podzielié tort, znajgc jego Srednice?

d) przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej:
. Czym mozna gasi¢ urzadzenia elektryczne pod napieciem?

. Kto moze dokonywa¢ napraw maszyn w czasie ich pracy?

. Jaka jest pozycja poszkodowanego podczas jego reanimacji?

. Na czym polega pierwsza pomoc w przypadku poparzenia?

. Z czego sktada sie komplet odziezy roboczej cukiernika?

. Kto jest osobg odpowiedzialng za bezpieczeristwo na terenie zaktadu pracy?

. Jakiego koloru uzywa sie do oznakowania sprzetu przeciwpozarowego?

. Jaka instrukcja powinna by¢ umieszczona przy kazdej maszynie, w widocznym miejscu?
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. Pierwszg czynnoscia, jaka wykonuje pracownik po przyjsciu do pracy, jest?

=
o

. Kiedy powstaje choroba zawodowa?

[y
=

. Jaki ksztatt majg znaki zakazu na terenie zaktadu pracy?

=
N

. Badania profilaktyczne pracownika sg to badania?

=
w

. Kto kieruje pracownika na badania okresowe?

=
o

. Jakiego koloru sg znaki ostrzegawcze na terenie zaktadu?

=
Ul

. W jakiej pozycji powinno podnosic sie ciezkie przedmioty?

=
(<]

. Co jest zrodtem informacji o prawidtowej obstudze maszyny produkcyjnej?

[EEN
~N

. Kto pokrywa koszty badan profilaktycznych?



18. W jakim stopniu powinny by¢ wypetnione naczynia cukiernicze stuzgce do przenoszenia mas
cukierniczych podczas bezpiecznego przenoszenia?

19. W co powinien by¢ wyposazony piec cukierniczy aby byt zdatny do uzytkowania?

20. lle moze maksymalnie wazy¢ naczynie z gorgcym ttuszczem przenoszone przez jedng osobe?
21. O jakiej masie przedmioty moze dzwigaé dorosty mezczyzna?

22. Jakie ciezary moze przenosi¢ kobieta zatrudniona przy pracy dorywczej?

23. Od jakiego momentu jest liczony dzienny czas pracy w zaktadzie?

24, Ktére maszyny muszg by¢ wyposazone w instrukcje obstugi?

25. Jaki organ panstwowy sprawuje nadzér i kontrole przestrzegania prawa pracy i przepiséw BHP w
zaktadach pracy?

26. Czy mozna dopuscic¢ do pracy pracownika bez waznych badan lekarskich?

27. Jakie badania powinien wykonac¢ pracownik przed przystgpieniem do pracy?

28. Co ma na celu szkolenie okresowe z zakresu BHP?

29. Na kim spoczywa obowigzek poinformowania pracownika o ryzyku zawodowym?

30. Kto podlega okresowym badaniom lekarskim?

31. Jakie zdarzenie nazywamy wypadkiem przy pracy?

32. Kto zatwierdza protokét powypadkowy?

33. Jaki kolor majg naprzemianlegte pasy koloru oznaczajace niskie stropy w zakfadzie pracy?

34. W jaki sposdb powinno by¢ wentylowane pomieszczenie, w ktédrym przebywajg pracownicy?
35. Jakim kolorem powinna by¢ oznaczona maksymalna dopuszczalna temperatura w komorze

wypiekowej pieca?

e) podstawowe zasady ochrony srodowiska:

1. Na czym polega ochrona wod?

2. Na czym polega przeciwdziatanie zanieczyszczeniu Srodowiska?

3. Na czym polega selektywna zbiérka odpadow?

4. Jak nazywamy powtdrne wykorzystanie odpadéw w procesie produkcji?
5. Gdzie mogg by¢ odprowadzane scieki poprodukcyjne?

6. Co jest niewyczerpalnym zasobem przyrody?

7. Jakim kolorem oznaczane sg pojemniki na odpady ze szkta bezbarwnego?
8. Jakim kolorem oznaczane sg pojemniki na makulature?

9. Co to jest smog?

10. Co to jest srodowisko?

11. Na czym polega ochrona srodowiska?

12. Co zaliczamy do podstawowych odnawialnych zrédet energii?



13. W Polsce Jakie elektrownie majg najwiekszy udziat w produkcji energii w Polsce?

14. Co jest przyczyng kwasnych opadéw atmosferycznych?

15. Co jest jednym z czynnikéw powodujgcych powstanie tzw. ,dziury ozonowej”?

16. Co zaliczamy do tzw. ,,gazéw cieplarnianych”?

17. Jednym z czynnikédw wptywajacych niekorzystnie na srodowisko jest hatas. Na jaki rodzaj hatasu
jest w Polsce narazonych najwiecej mieszkancow?

18. Jakie schorzenie moze spowodowac¢ dtugotrwate dziatanie promieniowania podczerwonego?
19. Jakie zjawisko mogg powodowac zanieczyszczenia powietrza w duzych miastach w pofaczeniu z
parg wodng?

20. Na czym polega oczyszczanie wody metodg filtrowania?

21. Jakie zbiorniki tworzg wody Srédlgdowe?

22. Za zagospodarowanie odpaddow odpowiedzialny jest?

23. W jaki sposéb duze zaktady produkcji cukierniczej mogga stwarzac zagrozenie dla srodowiska
naturalnego?

24. Co to sg odpady komunalne?

25. Jakie paliwo wykorzystuje sie w elektrowniach jagdrowych?

26. Co jest jednym ze skutkéw ,dziury ozonowej”?

27. Co powoduje najwiekszg emisje dwutlenku siarki podczas spalania?

28. Czego przyczyna jest efekt cieplarniany?

29. Na czym polega ochrona kopalin, czyli surowcéw o znaczeniu przemystowym wydobywanych z
ziemi?

30. Co okreslamy mianem hatasu?

31. Jakie natezenie hatasu jest dla cztowieka niebezpieczne?

32. Czyim obowigzkiem jest dbatos¢ o stan Srodowiska?

33. Kto jest odpowiedzialny za ochrone srodowiska w zaktadzie cukierniczym?

34. Ktore odpady rozktadajg sie najdtuze;j?

35. Gdzie nalezy wyrzucaé opakowania po zywnosci?

f) podstawowe przepisy prawa pracy:

1. Kto jest pracodawcga?

2.lle wynosi sredni tygodniowy czas pracy pracownika?
3. Kiedy pracownik powinien podpisac liste obecnosci?
4. Czy nawigzanie stosunku pracy jest dobrowolne?

5. Czy pracownik moze Swiadczy¢ prace nieodptatnie?

6. Czy pracodawca ma obowigzek wyda¢ pracownikowi Swiadectwo pracy?



7. Jak szybko pracownik przebywajacy na zwolnieniu lekarskim ma obowigzek dostarczy¢ zwolnienie
lekarskie pracodawcy?

8. W ciggu ilu dni powinna by¢ sporzgdzona umowa o prace?

9. Czy pracownik moze zrzec sie prawa do urlopu wypoczynkowego?

10. Czy pracodawca moze dopusci¢ pracownika mtodocianego do pracy bez wstepnych badan
lekarskich?

11. Czy pracodawca moze dopusci¢ mtodocianego pracownika do pracy w porze nocnej?

12. Czy pracodawca moze zatrudnia¢ mtodocianego pracownika w godzinach nadliczbowych?

13. Jacy pracownicy podlegajg wstepnym, okresowym i kontrolnym badaniom lekarskim?

14. Na podstawie ktérej z wymienionych umow przystuguje pracownikowi prawo do urlopu
wypoczynkowego?

15. Jakie wynagrodzenie przystuguje pracownikowi za urlop wypoczynkowy?

16. Urlop w jakim wymiarze przystuguje pracownikowi mtodocianemu po p6t roku pracy?

17. W jakim wymiarze przystuguje urlop wypoczynkowy jezeli pracownik jest zatrudniony u danego
pracodawcy co najmniej 10 lat?

18. W jakim przypadku pracodawca moze rozwigzaé z pracownikiem umowe o prace bez
wypowiedzenia z winy pracownika?

19. Od czego zalezy dtugos$¢ okresu wypowiedzenia umowy o prace zawartej na czas nieokreslony?
20. lle wynosi okres wypowiedzenia po trzech latach zatrudnienia u danego pracodawcy?

21. lle dni ma pracownik, ktéry nie zgadza sie z trescig Swiadectwa pracy na odwotanie sie do
pracodawcy w celu jego sprostowania?

22. Po jakim okresie nieprzerwanej choroby pracodawca ma obowigzek skierowania na kontrolne
badania lekarskie pracownika?

23. lle dni wynosi roczny wymiar urlopu na zgdanie pracownika i w terminie przez niego wskazanym?
24. lle maksymalnie moze trwa¢ umowa na czas prébny?

25. Jaki obowigzek spoczywa na pracodawcy po rozwigzaniu umowy o prace z pracownikiem?

26. Jaki dokument jest potwierdzeniem przez pracodawce wykonywanej przez pracownika pracy z
podaniem informacji o jej rodzaju, czasie trwania, zajmowanym stanowisku oraz sposobie
rozwigzania stosunku pracy?

27. lle wynosi termin wypowiedzenia umowy o prace zawartej na czas nieokreslony dla pracownika
zatrudnionego jeden rok u danego pracodawcy?

28. lle wynosi zasitek chorobowy pracownika, ktéry ulegt wypadkowi przy pracy?

29. Do kogo pracownik moze wnies¢ odwotanie od wypowiedzenia umowy o prace?

30. W jakim terminie pracodawca jest zobowigzany wydac¢ pracownikowi $wiadectwo pracy i inne

dokumenty w zwigzku z rozwigzaniem umowy o prace?



31. Kto rozstrzyga roszczenia pracownicze zwigzane ze stosunkiem pracy?

32. Czy pracodawca ma obowigzek zapewnic pracownikowi ptace minimalng?

33. Kto moze rozwigza¢ umowe o prace za wypowiedzeniem?

34. Kiedy pracownikowi moze by¢ udzielony urlop bezptatny?

35. Czy pracownikowi wykonujgcemu prace w niedziele i swieta pracodawca jest obowigzany

zapewnic inny dzien wolny od pracy?

g) podstawowa problematyka z zakresu podejmowania dziatalnosci gospodarczej i zarzadzania
przedsiebiorstwem:

1. Przez kogo moze by¢ przedtuzany termin rozpatrzenia wniosku o wpis przedsiebiorcy do CEIDG?
2. Na jaki okres maksymalnie moze zawiesié¢ dziatalnos¢ przedsiebiorca niezatrudniajgcy
pracownikéw?

3. Na podstawie czego nastepuje identyfikacja przedsiebiorcy w rejestrach?

4. Czy dla kazdego pracownika zaktada sie akta osobowe?

5. W ciagu ilu dni nalezy zgtosi¢ wniosek o zmiane wpisu w CEIDG? 11. Czy osoba wspodtpracujaca
moze otrzymac zasitek chorobowy

6. W ilu egzemplarzach wystawia sie fakture?

7. Kogo dotyczy przestrzeganie przepiséw ustawy o ochronie danych osobowych?

8. Wskaz wtasciwa definicje matego przedsiebiorcy.

9. Na podstawie czego okresla sie wiasciwos¢ miejscowg gminy dla celdw ewidencyjnych dziatalnosci
gospodarczej?

10. Czy wpisowi do ewidencji dziatalnosci gospodarczej podlega informacja o umowie spotki
cywilnej?

11. Kto prowadzi rejestr dziatalnosci regulowanej?

12. Kto wszczyna postepowanie naprawcze?

13. Kto wydaje koncesje?

14. Gdzie nalezy zarejestrowad spétke z ograniczong odpowiedzialnoscig?

15. Czy do Panstwowej Inspekcji Pracy zgtaszamy prowadzenie dziatalnosci gospodarczej?

16. Czy prowadzacy jednoosobowg dziatalno$¢ gospodarcza moze swiadczy¢ prace na rzecz innego
podmiotu gospodarczego na podstawie umowy o dzieto?

17. Czy prowadzacy dziatalnos¢ gospodarczg moze zatrudnia¢ mtodocianych nie posiadajgcych
kwalifikac;ji?

18. lle nieprzerwanie moze trwac przerwa w pracy mtodocianego obejmujgca pore nocng?

19. Czy emeryt moze prowadzi¢ dziatalnos¢ gospodarczg?

20. Jakie firmy mogg korzystac z ustug posrednictwa pracy?



21. Kiedy osoba fizyczna moze podjac¢ dziatalnos¢ gospodarczg?

22. Kto jest osobg wspdtpracujgcy?

23. Czy w czasie trwania kontroli podatkowej, prowadzacy dziatalno$é gospodarczg moze
skorygowad deklaracje podatkowe objete kontrolg?

24. Jakiego rodzaju pozwolen wymaga dziatalno$¢ gospodarcza dotyczaca ochrony oséb i mienia?
25. Czy pracodawca moze wypowiedzie¢ umowe o prace pracownicy w cigzy z powodu likwidacji lub
upadtosci zaktadu?

26. Co oznacza skrét CEIDG?

27. Jaki urzad potwierdza nadanie numeru REGON?

28. lle wynosi optata za dokonanie wpisu do CEIDG?

29. Czy przedsiebiorca moze by¢ wykreslony z CEIDG z urzedu?

30. Czy przedsiebiorca musi zatrudnia¢ pracownikow?

31. Gdzie sktada przedsiebiorca wniosek o wydanie interpretacji w sprawie zastosowania przepiséw
dotyczacych sktadek na ubezpieczenie spoteczne?

32. Jakie przepisy regulujg mozliwo$¢ przeksztatcenia dziatalno$ci gospodarczej osoby fizycznej w
spotke kapitatowg?

33. Czy u przedsiebiorca prowadzacy dziatalnos¢ gospodarczg jednoosobowg moze swiadczy¢ prace
na podstawie umowy o dzieto?

34. Czy pomoc de minimis moze otrzymac przedsiebiorca — osoba fizyczna?

35. Wskaz jeden z warunkdw pozwalajacy na rozliczenie sie w formie karty podatkowe;.

Il. Czes¢ ustna:

a) Technologia.

Wymien potrawy z miesnej masy mielone;j.
Przedstaw podziat mies duszonych ze wzgledu na sposdb rozdrobnienia.
Wymien potrawy pétmiesne smazone.
Podaj przyktady dodatkdw skrobiowych do mies duszonych.
Omow asortyment potraw smazonych z jaj.
Podaj przyktady zastosowania jaj gotowanych.
Jakich ttuszczéw uzywamy do smazenia jaj?
Podaj przyktady potraw z wykorzystaniem réznych wtasciwosci jaj.
Co to sg suréwki? Wymien ich skfadniki.
. Z jakich warzyw nie sporzadza sie surdwek i dlaczego?
. Wyjasnij dlaczego suréwki sporzadza sie na biezgco tuz przed podaniem?
. W jaki sposdb zabezpiecza sie obrane ziemniaki przed ciemnieniem.
. Omow zastosowanie warzyw kapustnych w produkcji gastronomicznej.
. Podaj sposoby zapobiegania ciemnieniu warzyw i owocéw podczas obrébki wstepne;j.
. Omoéw wykorzystanie owocOw w sporzadzaniu potraw.
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Omow wykonanie wywaru z burakéw ¢wiktowych.

Omow prawidtowy sposdb gotowania warzyw kapustnych.

Podaj prawidtowy sposdb gotowania kapusty czerwonej na satatke.
Co to jest solanina i kiedy wystepuje w ziemniakach?

Omow zasady gotowania warzyw zabarwionych karotenem.

Podaj przyktady zapraw stosowanych do suréwek.

Co to jest blanszowanie i w jakim celu jest wykonywane?

Podaj przyktady wykorzystania marchwi w produkcji gastronomicznej.
Omow wykorzystanie ziemniakdw w produkcji potraw.

Omow zasady sporzadzania suréwek.

Jak przeprowadza sie obrébke cieplng warzyw zabarwionych antocyjanami?

. Jak przeprowadza sie obrébke cieplng warzyw zabarwionych chlorofilem?
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34,
35.

Podaj sposoby wykoniczenia ryb przed smazeniem.

W jaki sposdb usuwa sie niemity zapach ryb stodkowodnych i stonowodnych?
Omoéw trzy potrawy gotowane z ryb.

Wymien zakaski ze $ledzi.

Podaj przyktady dodatkdw stosowanych do zup zageszczanych.

Omow podziat zup i podaj przyktady z kazdej grupy.

Co to jest proces produkcyjny? Wymien jego etapy.

W jakim celu przeprowadza sie obrébke wstepng surowcow?

b) Maszynoznawstwo

WoOoNoURAWNE
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Wymien maszyny i urzadzenia do rozdrabniania zywnosci.

Przedstaw budowe i zastosowanie frytkownicy elektryczne;j.

Omow wykorzystanie stali nierdzewnej w zaktadach gastronomicznych. Podaj zalety i wady.
Do czego stuzg podgrzewacze ? Oméw ich budowe.

Wymien gtdwne zespoty, z ktdrych sktada sie maszyna do krojenia wedlin, seréow i chleba.
Omow zastosowanie mtynkdw.

Omow piekarniki wolnostojgce i podaj ich zastosowanie.

Omoéw wady i zalety opakowan szklanych i papierowych.

Omoéw budowe maszyny do rozdrabniania miesa.

. Omoéw budowe patelni elektrycznej i podaj jej zastosowanie.

. Wymien maszyny do sortowania warzyw i oméw ich zasade dziatania.

. Omoéw opakowania z tworzyw sztucznych stosowane w przemysle spozywczym.

. Omow obstuge piekarnika elektrycznego.

. Wymien urzadzenia stuzgce do recznego mycia warzyw.

. Wymien urzadzenia do wyciskania sokéw oraz oméw dziatanie jednego z nich.

. Omow urzadzenia do smazenia bezttuszczowego.

. Omoéw zrdédta ciepta wykorzystywane w obrdbce cieplnej potraw.

. Podaj zakres temperatur stosowanych w metodzie sous-vide dla poszczegélnych gatunkéw mies.
. Omoéw warunki, ktore powinny by¢ spetnione do uzytkowania kuchenek na indukcje.

. Omow zasady stosowania pieca konwekcyjno-parowego.

. Jaka role petnig w kuchni okapy kuchenne (pochtaniacze)?

. Blender i malakser —wskaz réznice i oméw podstawowe funkcje urzadzen.

. Omoéw budowe i zasade dziatania krajalnicy do wedlin i seréw.

. Omow, poréwnaj zasade dziatania i podaj zastosowanie ptyty grillowej i grilla kontaktowego.

. Jaki cel spetniajg w kuchni stoty i nadstawki chtodnicze?

. Wskaz podstawowe rdznice pomiedzy piecem do pieczenia pizzy a piecem konwekcyjna parowym.
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. Jakie funkcje petnig w kuchni opiekacze i salamandry? Podaj przyktady, do jakiego rodzaju potraw
uzyjesz tych urzadzen.

. Wymien urzgdzenia do wyciskania sokéw oraz oméw dziatanie jednego z nich.

. W jakim celu pakuje sie zywnosc¢?

. Omoéw funkcje ochronne opakowan zywnosci.

. Do czego stuzy néz jarzyniak?

. Czego uzyjesz do wykonania ciasta nalesnikowego?

. Do czego stuzg trzony kuchenne?

. Do czego stuzy naswietlacz?

. Wymien i scharakteryzuj maszyny i urzgdzenia bufetowe.

c) Materiatoznawstwo
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W jaki sposdb sprawdza sie swiezos¢ jaj?

Podaj cechy charakterystyczne jaj Swiezych i nieSwiezych.

Przedstaw podziat ryb ze wzgledu na srodowisko, w ktdrym zyja. Podaj przyktady.
Wymien przyprawy krajowe i podaj przyktady ich zastosowania w produkcji gastronomicznej.
Wymien przyprawy zagraniczne i podaj przyktady ich zastosowania.

Omow sktad chemiczny i warto$¢ odzywczg miesa drobiu.

Omow sktad chemiczny i warto$é odzywczg miesa ryb.

Omow podziat srodkow zywnosciowych ze wzgledu na pochodzenie i podaj przyktady z kazdej
grupy.

Podaj bakterie wystepujgce w mleku i wskaz, ktdre z nich majg korzystne znaczenie.
Wyjasnij pojecia: tusza i pottusza.

Podaj réznice miedzy $mietang a Smietanka.

Omoéw, na czym polega kwasnienie mleka.

Wymien i oméw napoje mleczne fermentowane.

Omow produkcje sera twarogowego.

Omow produkcje sera podpuszczkowego.

Wymien podroby i omoéw ich wartos$¢ odzywcza.

Omow podziat owocdw i podaj przyktady z kazdej grupy.

W jakim celu dokonywana jest kontrola weterynaryjna zwierzat rzeznych i miesa?
Omow budowe grzyba i podaj przyktady grzybow jadalnych.

Omow sktad chemiczny mleka krowiego.

Omow rodzaje napojow alkoholowych i wptyw alkoholu na organizm cztowieka.
Jakie sg cechy dobrego ziemniaka na satatke?

Omow sktad chemiczny miesa i jego wartos¢ odzywcza.

Wymien koncentraty, ktére sg deserami.

Podaj definicje warzywa i omow ich podziat.

Co oznacza typ maki, np. typ 500 i typ 20007?

Omow sktad chemiczny maki pszennej.

Wymien zboza, ktdre sg surowcem do produkcji maki.

Wskaz przyczyny szybkiego psucia sie miesa ryb.

Podaj przyktady owocéw zawierajgcych najwiecej witaminy ,,C".

Omow rodzaje i gatunki kasz.

Wymien surowce, z ktérych otrzymuje sie kasze.

W jakich warunkach powinno sie przechowywac¢ produkty suche?

W jakich warunkach przechowuje sie mleko i przetwory mleczne?

Omow budowe jaja kurzego.






